
WELKOM BIJ HISTORISCH  
CAFÉ SPAARNDAM
In ons café uit 1571 ontspan je aan het stille  
water van de oudste sluis van Europa. Het café 
staat op een plek met veel historie. In 1572 heeft 
hier, tijdens de 80-jarige oorlog, het ‘beleg van 
Haarlem’ plaatsgevonden. Nu geniet je hier van 
warme gastvrijheid, smakelijke gerechten en  
een goed glas.

Bestel ons Hansje Drinker-bier (speciaal 
gebrouwen voor Café Spaarndam!) en geniet van 
Hansjes fingerfood. Genoemd naar onze lokale 
held Hansje Brinker die een grote overstroming  
in Haarlem wist te voorkomen door zijn vinger  
in de dijk te steken.

Bij Café Spaarndam zijn onze palinggerechten 
de specialiteit van het huis. Gerookt op de dijk 
in Spaarndam. Het proeven waard! Heb je iets te 
vieren? Vraag ons naar de mogelijkheden.

Proost en geniet!

Maarten en Kees
Gastheren van Café Spaarndam

Huisgemaakte gerookte palingsoep
Lichtgebonden, rijkgevulde visbouillon  
met boven eikenhout gerookte paling en 
verse dille. Met een knapperig stuk brood.  
Pure luxe in een kom!	

Heijdrahoeve-kogelbiefstuk
Botermalse biefstuk van een kleinschalige 
boerderij, met een volle, pure smaak. 
Gebakken in huisgemaakte kruidenboter.  
Met salade en versgesneden frites.		
					   
Koffie Spaarndam
Koffie of thee met een  
Leonidas bonbon naar keuze. 
Likeurtje erbij?    + 5

Sluiswachters
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SOEP
Huisgemaakte gerookte palingsoep							                       12
Lichtgebonden, rijkgevulde visbouillon met boven eikenhout gerookte paling  
en verse dille. Met een knapperig stuk brood. Pure luxe in een kom!

Pomodorisoep 									                         		 9 
Een heerlijke, krachtige tomatensoep met pesto en gegrilde paprika. 
Geserveerd met een knapperig stuk brood.
 
Hollandse erwtensoep										          12
Klassieker geserveerd met roggebrood en oude kaas.

Knolselderij-pastinaaksoep									         10
Een volle, ronde soep waarin zoet en aards perfect in balans zijn. 

Lunch

Lunch

BROOD 
Gerookte Spaarndammer paling van de lokale rokerij					                     13
VOC (Very Old Cheese) met onze eigen honing-dillemosterd	  				                    9,5
Tonijnsalade met frisse appel, augurk en Brander-mayonaise		                 		                  9,5 
CLT met kaas, sla, tomaat en Brander-mayonaise 				                    		                 11
Echte slagersgehaktbal met onze eigen honing-dillemosterd				                    12 
Seizoensbroodje - vraag de bediening of zie bord						                      dagprijs
 
Tosti ham/kaas - royaal belegd op vezelrijk brood						                      6
Tosti kaas - 3 sneetjes wit met 2 lagen extra belegen kaas 	  				                    6

Een lichtbruine bol vol vezels

Palingproeverij		             						      17,5 
Paling op toast met een klein kopje gerookte palingsoep 

Hollandse proeverij 	           							       15 
Broodje bal met een klein kopje pomodorisoep

Proeverijen



Paling in ’t groen	 							               	         29
In boter gegaarde wildgevangen paling met een friskruidige saus van groene  
appel, kervel, peterselie, zuring, witte wijn en limoen. Een Vlaamse klassieker! 

Heijdrahoeve-kogelbiefstuk	 						              	         27
Botermalse biefstuk van een kleinschalige boerderij, met een volle, pure smaak.  
Gebakken in huisgemaakte kruidenboter. 

Rijkgevulde visstoofpot	 	 						              24,5
Zachtgegaarde stoofpot met zalm, kabeljauwwangen, zeebaars, gamba’s  
en verse dille.  

Vegetarisch seizoensgerecht	 				            	        		          19,5
Wisselend vegetarisch gerecht. 

Slagersgehaktbal van traiteurslagerij Groot					            	         19,5
Ambachtelijke gehaktbal met jus en honing-dillemosterd.

Indiase curry										                 20,5
Kipfilet in romige kokos-curry.
 
Saté - de kippen gaan nog niet op stok					             	         21 
Gegrilde malse kipfilet (zonder stok), met kroepoek en een mildpittige satésaus.
 
 
Alle gerechten worden geserveerd met een frisse salade en versgesneden frites.

          Onze lokale favorieten, speciaal aanbevolen.
          Vegetarische gerechten of als vegetarisch gerecht te bestellen.

Heb je een allergie? Vertel het ons. Allergenenlijst beschikbaar op aanvraag.

Cheesecake met rood fruit								                6
Appeltaart   |  met échte slagroom + 1							               5
Spekkoek met kaneelijs en rood fruit						              	         8,5
Leonidas bonbon, per stuk								               	         2,5
Magnum   |   Solero   |   Raketje							                                4  |  4  |  1,8

Vanaf 17:30 uur

NAGERECHTEN

VOOR KLEINE BOEVEN MET GROTE TREK

Hoofd

Halve gehaktbal of karaage (krokante kipstukken), met frites en vitamines			           12
Boevenbord (lekker struikroven van je tafelgenoten!)					             - 
Schurkenschotel (een boevenbord met je eigen frites)					             4



WARME DRANKEN 
Koffie										                           3,5
Espresso									                          3,5
Latte macchiato | koffie verkeerd | flat white | dubbele espresso		                 		  5	
Cappuccino									                          4
Chai latte									                          5
Verse munt- en/of gemberthee							                        3,8
Thee										                           3,2 
IJskoffie Spaarndam (met siroop, room en versiersels)					     7 
Warme chocolademelk 								                         4
+ scheut bruine rum								                         2,5
+ echte slagroom								                         1
+ havermelk 									                          0,6 
* Koffie zonder kopzorgen? Vraag ‘m cafeïnevrij!

KOUDE DRANKEN 
Coca-Cola | Zero | Spa									          	  3,5
Ice tea | bitter lemon | cassis | ginger ale | Sprite | Chocomel | tonic | appelsap | Rivella | tomatensap	  3,8
Fever-Tree tonic | vlierbloesem tonic | gingerbeer						       	  4,5
Jus d’orange van Kempen									          	  4

SPRITZ & ZO 
Aperol Spritz   |   Limoncello Spritz   |   Tulip Spritz (met tulpenwodka!)				    9
Gin tonic - met Fever-Tree Indian of Elderflower tonic						      9

Framboos-munt of Gember-citroen

Batteliek is een Mechelse microbrouwerij, microstokerij  
en limonaderij in een voormalige kerk. Bestel een lekker groot  
glas ambachtelijke brouwerslimonade en maak van vandaag 
een zonnige geluksdag. Het is aan jou: met of zonder prik?

5,5Bruisende
LIMONADES  
VAN BATTELIEK

Wie zoet is...
Cheesecake met rood fruit						      6
Appeltaart   |  met échte slagroom + 1					     5
Spekkoek met kaneelijs en rood fruit					     8,5
Leonidas bonbon, per stuk							      2,5
Magnum   |   Solero   |   Raketje						      4  |  4  |  1,8

Raspberry royale	 	 op basis van framboos-muntsiroop	          		  8,5
Ginger splash			   op basis van gember-citroensiroop	          	           		  8,5

MOCKTAILS



VAN DE TAP								                       25cl          40 cl
Warsteiner pils  4,8%								                        3,9            7
Hansje Drinker-tripel, speciaal voor ons gebrouwen!  8%	      		                  		           
Houd je vinger op het gat en voorkom een overstroming!
Schurken-blond
4 wisseltaps. Kijk op het bord of vraag de barkeeper.

Kijk in onze bierschatkamer voor meer bijzondere bieren!

ZONDER ALCOHOL
Warsteiner pils  <0,5%				    4,2
Van de Streek IPA  <0,5% | Blond 0.0		  5,5
Erdinger Weizen  <0,5%				    4,5

Misschien wel het best bewaarde geheim van Spaarndam: onze bierschatkamer.  

Boordevol bieren die je bijna nergens anders op de kaart vindt. Speciaal geselecteerd 

door Maarten en Kees. Van lokale helden tot legendarische brouwsels van over de 

grens. Van stout tot zeldzame saison. Elke fles met een bijzonder verhaal.  

Loop even binnen! Max. 2 bezoekers tegelijk.

BIER 
SCHAT 
KAMER

Ontdek onze

BIEREN OP FLES
Paix Dieu Tripel gebrouwen bij volle maan, 75 cl om te delen  10%				    19,5
De gekroonde Merlet APA (Heemstede)  5,2%  |  Westmalle tripel  9,5%			   6,2
La Trappe Isid’or trappist amber 7,5%  |  Duvel  8,5%						     6,2	
Pilsner Urquell, oervader van alle pils. Iedere pilsdrinker moet 
tenminste eens in zijn leven een Urquell drinken  4,4%					     4,8
Orval trappist  6,2% |  Jopen Mooie Nel IPA (Haarlem)  6,5%					     6,8	
Erdinger Weizen  5,3%									         5,2
Boon kriek  4%  |  Grimbergen dubbel  6,5%							      5,5
Rodenbach Gran Cru sour, 18 maanden gerijpt op houten vaten  6%				    6,9
Brouwerij Kees, caramel fudge imperial stout  11,5%					     7,5
Warsteiner Radler  2% 								            	 4,5

20cl
3,5

9

8

6 

5,5 

VOOR DE HOND  (aan de lijn aub)
Drinkbak bij de deur 								        van het huis 
Aai en een hondenkoekje								        van het huis
Kluif 										          3



Tip! Een vrolijke verjaardag, feestelijke bruiloft of respectvol afscheid?  
We verzorgen het graag en goed. Ook buiten onze reguliere openingstijden. 
Maarten en Kees informeren je graag en doen een voorstel geheel  
afgestemd op jouw wensen.

VIER JE FEEST BIJ ONS!

WIJN											          glas      fles 
Shirah-viognier (rood)		  Australië						      7,5      |   37,5
Fluweelzacht, vol van smaak en verleidelijk lekker.

Cabernet sauvignon (rood)	 Frankrijk						      5,5      |   26
Stevige, robijnrode allemansvriend.

Rueda verdejo (wit)		  Spanje							       5,7      |   30
Fris met crispy citrus en groene appel.
 
Pinot grigio (wit)			  Italië	 						      6         |   26
Mooi geconcentreerde biologische wijn uit Sicilië.
 
Chardonnay (wit)			  Frankrijk						      6,5      |   28
Mooie volle chardonnay met een vleugje vanille.
 
Grenache blend (rosé)		  Spanje							       5,5      |   26
Fris, licht, fruitig en droog. Tip voor terrastijgers!

Clos Amador (cava)		  Spanje	           						    
Een sprankelende bubbel met karakter.							       9         |   302 glazen!

HANSJES FINGERFOOD 
Huisgemaakte Reuze Risottoballen (4) oude kaas en pesto, met huisgemaakte truffelmayonaise.              14 
Gerookte Spaarndammer paling op toast, 4 stuks. Een echte klassieker!			                     15 
Nacho’s uit de oven met kaas en 2 heerlijke salsa’s.	 			                   		                   8,5
Bierbrood met smeersels						       		                    9,5
Brood op basis van bierbostel (een zeer eiwitrijk restproduct van het bierbrouwproces),  
à la minute afgebakken. Met huisgemaakte truffelmayonaise, kruidenboter en pesto.
VOC (Very Old Cheese), 3-jaar oude brokkelkaas met honing-dillemosterd.			                     8,5

 

Karaage krokant gefrituurde kip met zoete chilisaus (8)			           	         15
Kaastengels met zoete chilisaus (10)			    			           12,5
Runderbitterballen met onze eigen honing-dillemosterd (8)			          	         10
Vegan bitterballen van Cas & Kas (6)		   		   	         	         9,5
Mixen mogelijk vanaf 6 stuks.    			           				            -

Lekker snacken


